
富味鄉食品股份有限公司
第五屆富味鄉盃「芝麻」廚藝競賽
壹、前言
    『富味鄉』在台灣即將邁入第四十八年了！四十八年無論對一個人或一整個企業體都是一段艱辛及努力的歷程，面對競爭越顯激烈的食品市場，富味鄉公司秉持一貫且執著來製作優良產品的信念，繼續提供消費市場安全優質的產品，更以感恩的心情回應台灣消費者長久以來對富味鄉產品的支持與愛護，希望推動有愛的社會，開創「用心饗宴」得幸福料理風氣。本年度的計畫乃以此理念的主軸。
貳、計畫目的：

    連續五年在委託單位富味鄉食品股份有限公司的信任及辦理單位高雄餐旅大學中餐廚藝系活動團隊全心全意的推動，富味鄉盃「芝麻」料理比賽已成為國內具公正性、代表性及富創意的指標性廚藝競賽。比賽的規章、活動方式均成為國內各大小廚藝比賽的範本。延續雙方對優質食材產品的堅持與推展之理念，本合作企畫案的目的：
一、持續推動富味鄉盃「芝麻」廚藝競賽，建立公正權威的品牌及競賽典範。
二、促進國內餐飲人士與餐飲科系學生對於富味鄉芝麻特色產品之進一步了解及研發運用之多樣性。

三、執行第五屆富味鄉盃「芝麻」廚藝競賽，提高相關團體及社會大眾對品牌的注意力及使用動機；協助企業開拓、建立相關行銷網絡，藉此活動為「芝麻」品牌打響知名度。

四、增進消費者對產品的了解，並塑造產品良好使用之印象，進而導引消費者建立使用行為。

五、藉由料理好手的巧思，讓芝麻的優質獨特美味作成不同的料理，非常結合各種材料，傳送到大家的口中，溫暖在心頭。
六、提升產品價值感，促進公司經濟活絡增加業者利潤，特提此合作案。

七、規劃進行廚師及餐飲相關人士教育課程，以提升企業優質知性形象。

八、協助推動「蔬食舒活慢食」幸福料理之理念，匡正社會不正確之飲食觀念，落實企業回饋社會，建立優質良心企業之形象。
参、活動單位： 

委辦單位：富味鄉食品股份有限公司
主辦學校：國立高雄餐旅大學 中餐廚藝系
指導單位：中華美食交流協會
協辦單位：桃園創新技術學院 餐飲廚藝管理系
          中臺科技大學 食品科技系
          崑山科技大學 餐飲管理及廚藝學位學程
          開平餐飲學校
          明道中學 餐旅群
          中山高級工商職業學校 餐飲管理科
肆、廚藝比賽：
決賽時間：民國102年12月7日（六）。
比賽地點：國立高雄餐旅大學(第二實習大樓5樓、7樓)。
伍、參賽資格：

    凡居住臺、澎、金、馬就讀各縣市高中職、大專院校對於「芝麻」創意料理有興趣之學生皆可報名。

陸、報名方式：

掛號及快遞方式報名：【內含：報名表、光碟(作品電子檔)、書面資料(附表)、照片（拍成5X7照片，照片中要同時呈現菜餚內所使用的「富味鄉芝麻」產品）、切結書】，並以Word軟體詳細、準確的書寫菜餚材料、作法、注意事項、照片、說明創意來源，須於102年10月28日(週一)前將所有資料以掛號寄至「81271高雄市小港區松和路一號」，中餐廚藝系收，並註明參加「富味鄉盃「芝麻」廚藝競賽」；將選出24組(高中職組12組、大專組12組)，於11月11日(週一)公佈於國立高雄餐旅大學「校園資訊網」及「中廚系網站」，並電話或簡訊告知選手參加決賽。
 洽詢專線：(07)806-0505轉2702 許惠珍小姐(高餐中廚系)
 富味鄉食品股份有限公司 (02)2298-1539轉261 王怡惠小姐 
     報名表下載：http://cca.nkuht.edu.tw/main.php
柒、報名須知:

1、 學生進行富味鄉食品股份有限公司芝麻產品應用與料理創新。
2、 報名日期：即日起至102年10月28日（週一）止，後續進行書面審查。
3、 決賽公告日期：102年11月11日（週一），請至國立高雄餐旅大學中餐廚藝系官網及富味鄉官網查詢。
4、 凡進入決賽之參賽者需於102年11月11日（週一）決賽名單公告後內繳交保證金1,000元(102年11月18日中午12:00以前匯入)，未匯入者視同放棄資格。
匯款行庫：華南銀行 城東分行
戶名:富味鄉食品股份有限公司 

帳號:108100319157
5、 102年12月7日當日未出席參加比賽之參賽者，保證金不予退還；如期參賽者於當日比賽結束後，退還保證金1,000元整。
6、 現場提供之器具如附件，其餘器具若有需要請自理備用。
7、 決賽當天使用材料需與報名表上所載相同，「芝麻系列」所有產品統一由大會提供，可攜帶「自製調味料」或「湯頭」，其餘材料或盤飾可先烹煮成半成品。
8、 預賽的芝麻系列產品，可上富味鄉官網www.flavor.com.tw「富味鄉盃芝麻廚藝競賽」查詢，並購買系列商品享有優惠折扣。
捌、比賽項目：

 ※每組以兩人為一組方式組隊參加

一、前菜類:以「生菜沙拉」為主，再搭配海鮮、家禽、家畜等材料，運用富味鄉芝麻產品以中、西、日式等烹調方式並用各式料理手法呈現，但需符合比賽主題合理性、保存性、推廣性、商品價值之概念，每組設計製作三份(一份展示、兩份裁判品評，皆需以『套餐』方式表現，且包含料理食譜（製作流程、創意說明、營養成分）和菜卡(展示桌菜卡自製)，以單一生菜沙拉口味呈現。

二、湯品類：用「湯」或「羹」來呈現，搭配海鮮、家禽、家畜等材料，運用富味鄉芝麻產品以中、西、日式等烹調方式，但需符合比賽主題合理性、保存性、推廣性、商品價值之概念，每組設計製作三份(一份展示、兩份裁判品評，皆需以『套餐』方式表現，且包含料理食譜（製作流程、創意說明、營養成分）和菜卡(展示桌菜卡自製)。
三、主食類：以「黑芝麻麵」一包為主，搭配海鮮、家禽、家畜等材料，運用富味鄉芝麻產品以中、西、日式等烹調方式並用各式料理手法呈現，但需符合比賽主題合理性、保存性、推廣性、商品價值之概念，每組設計製作三份(一份展示、兩份裁判品評，皆需以『套餐』方式表現，且包含料理食譜（製作流程、創意說明、營養成分）和菜卡(展示桌菜卡自製)，以單一口味呈現。
四、甜品類：用「甜湯」或「甜點」來呈現(兩者可則一，或兩者呈現皆可)，自由搭配材料，運用富味鄉芝麻產品以中、西、日式等烹調方式，但需符合比賽主題合理性、保存性、推廣性、商品價值之概念，每組設計製作三份(一份展示、兩份裁判品評，皆需以『套餐』方式表現，且包含料理食譜（製作流程、創意說明、營養成分）和菜卡(展示桌菜卡自製)。
玖、比賽辦法:

本次比賽分為1.初賽(書面評選)  2.決賽(以現場烹調為主)辦法如下：

一、初賽：
    參賽者2人一組，以富味鄉芝麻產品製作比賽菜餚，其中必須包含四道菜餚(出菜順序第一道前菜、第二道湯品、第三道主食、第四道甜品)，製作一人份並拍成數位照片一張(單項菜餚共4張)，並以word軟體準確地書寫菜餚材料、調味料、作法、創意、說明、構思、營養成分及注意事項、菜餚照片（表格參照附件），於102年10月28日(週一)前將書面資料郵寄至高雄餐旅大學  中餐廚藝系許惠珍小姐收即可；同時將Word檔寄至uns888@gmail.com，102年11月11日(週一)前將選出學生組24組(高中職組12組、大專組12組)，入選名單公佈於本校「校園資訊網」及「中廚系網站」。參賽者設計之作品，皆不退還。
    參賽者於報名時需簽署「作品權利轉讓同意書」予主辦單位製作食譜。
請務必填寫各項產品（菜餚名稱、材料、調味料、作法、創意、構思說明及注意事項、菜餚照片（表格參照附件）。報名表以郵寄方式為憑，於10月28日(週一)以前寄出。11月11日(週一)公告進入決賽隊伍名單。
二、決賽：
    12月07日(週六）在高雄餐旅大學第二實習大樓5樓中餐廚房(D504、D507)現場比賽，每組於150分鐘內創作四道菜餚之個人套餐，從比賽開始後，第70分鐘出第一道前菜類(海鮮、肉類生菜沙拉不拘)、第90分鐘出第二道湯品類(可以煲湯或羹品呈現)、110分鐘出第三道主食-黑芝麻麵(麵條1包由主辦單位提供，搭配海鮮、肉類、素食等材料)、130分鐘出第四道甜品類(可以甜湯或甜點呈現)以供評分，依上述流程計時出菜，逾時倒扣分數。每道菜餚必須製作一人份展示及兩人份供評審試吃，產生大專組前3名及佳作9名、高中職組前3名及佳作9名。

1. 報到時間：12月07日(週六）上午08：45以前報到完畢。
2. 報到地點：第二實習大樓1F。
3. 規則說明：08：45 ~ 09：30(裁判說明比賽規則)。
4. 賽前準備：09：30 ~ 10：00(展台佈置、場地介紹、檢查食材)
5. 比賽時間：12月07日(週六）10:00 ~ 12:30。
6. 選手用餐：12：30 ~ 13：30(於第二實習大樓5F示範教室)。

7. 評分時間：12:30 ~ 15:00。
8. 比賽講評&公佈名次：15：00 ~ 16：00(如時間提早現場公佈名次)。
9. 比賽需求：參賽者需於2小時30分鐘內完成四道菜餚及菜單說明擺設(一份供展示、兩份提供評審試吃評分)。
10. 比賽注意事項:菜餚設計請密切符合「環保、自然、創意、營養」和「蔬食舒活慢食」之訴求，此部分的說明將佔30%。
11. 比賽餐具：大會不提供餐具，請選手自行準備。
12. 展檯規格：90㎝×90㎝，佈置時間30分鐘。
拾、評分方式:

1. 芝麻口味30%

2. 菜餚觀感(刀工、火候、外觀)20%

3. 菜餚創意（含菜餚設計理念、構思說明、環保、自然、創意及健康訴求符合度)30%
4. 營養成分10%

5. 展檯佈置10%

拾壹、比賽獎金：
一、大專組：
  第一名:陸萬元、獎狀及富味鄉芝麻禮盒、芝麻美味關係食譜。
  第二名:肆萬元、獎狀及富味鄉芝麻禮盒、芝麻美味關係食譜。
  第三名:貳萬元、獎狀及富味鄉芝麻禮盒、芝麻美味關係食譜。
  佳作獎9名:叁仟元、獎狀及富味鄉芝麻禮盒、芝麻美味關係食譜。

二、高中職組：
  第一名:叁萬元、獎狀及富味鄉芝麻禮盒、芝麻美味關係食譜。
  第二名:貳萬元、獎狀及富味鄉芝麻禮盒、芝麻美味關係食譜。
  第三名:壹萬元、獎狀及富味鄉芝麻禮盒、芝麻美味關係食譜。
  佳作獎9名:叁仟元、獎狀及富味鄉芝麻禮盒、芝麻美味關係食譜。
*注意事項

· 作品之版權歸富味鄉食品股份有限公司所有。
· 入圍指導老師均頒贈獎狀和富味鄉芝麻禮盒、芝麻美味關係食譜。
獎金二萬元以上超過國稅局規定應扣除10%稅金，決賽作品之版權歸富味鄉公司所有

· 拾貳、決賽日程表
日期:102年12月07日(星期六)

地點:高雄餐旅大學第二實習大樓5樓、7樓
	時間
	主題
	地點
	備註

	08：30

｜

08：45
	15
分
	1.選手報到

2.參賽隊伍選手更衣
	1.第二實習大樓5樓

2. 5樓更衣間
	

	08：45
｜

09：30
	45
分
	1.裁判說明

2.參觀展檯
3.介紹路線圖
	第二實習大樓5樓(示範教室)
	

	09：30

｜

09：45
	15
分
	1.展台佈置
	第二實習大樓7樓(宴會廳)
	

	09：45
｜

10：00
	15
分
	1.選手至5樓賽場

2.廚房介紹
	第二實習大樓5樓(中餐廚房)
	

	10：00

｜

12：30
	150

分
	比賽開始
	第二實習大樓5樓(中餐廚房)
	

	12:30
｜
13:30
	60
分
	選手用餐時間
	第二實習大樓5樓(示範教室)
	

	12:30
｜

15:00
	150
分
	1.評審品評、評分
2.展台評分
	1.第二實習大樓5樓(品評室)
2.第二實習大樓7樓(宴會廳)
	

	15:00
｜
16:00
	60
分
	1.長官致詞

2.來賓致詞

3.評審講評

4.頒獎
	第二實習大樓7樓(宴會廳)
	

	16:00
｜
17:00
	60
分
	1.作品觀摩

2.學生攝影時間
	第二實習大樓7樓(宴會廳)
	


拾参、器具表

1.競賽場地提供之器具數量

	品  名
	數  量
	品  名
	數  量

	1.雙口瓦斯爐/偏爐
	1組
	9.雙連水槽
	1組

	2.雙耳炒鍋
	1支
	10.單柄炒鍋
	1支

	3.不鏽鋼調味盒
	1組
	11.砧板
	生熟食各1塊

	4.不鏽鋼蒸籠
	1組
	12.大鋼盆
	2個

	5.漏盆
	1個
	13.配菜盤
	6個

	6.麻碗
	6個
	14.炒瓢
	1支

	7.煎鏟
	1支
	15.漏杓
	1支

	8.細目油網
	1支
	16.白毛巾
	3條


2. 競賽場地提供之調味料(每隊一套)

	品  名
	數  量

	1.黑芝麻麵(320g/包)
	各1包

	2.富味鄉芥花油
	各1小瓶

	3.富味鄉芝麻油(冷壓、黑麻油、香油等)
	各1小瓶

	4.富味鄉芝麻醬(正宗、細研黑/白、麵包醬等)
	各1小罐

	5.富味鄉原味芝麻粉(黑)
	各1小包

	6.富味鄉原味芝麻粒(黑、白)及調味芝麻粒(黑、紅、綠等)
	各1小罐

	7.鹽、糖、味素、太白粉、胡椒粉(整盒)
	1份


3.公共調味區

	醬油
	蕃茄醬
	白醋
	辣油
	黑胡椒粉
	辣豆瓣醬

	麵粉
	豬油
	黑醋
	蠔油
	味醂
	甜麵醬


※參賽選手可自行攜帶調味料，惟所有調味料需經衛生署認可。
拾肆、活動報名表：
第五屆富味鄉盃「芝麻」廚藝競賽-報名表

	選手(一)姓名
	
	選手(二)姓名
	

	科系
	
	科系
	

	年級
	
	年級
	

	生日
	
	生日
	

	身分證字號
	
	身分證字號
	

	電話
	
	電話
	

	學校名稱
	
	指導老師
	

	E-mail
	

	通訊地址
	

	身分證影本黏貼
	身分證影本黏貼

	正面
	正面

	反面
	反面


拾伍、配方表
第五屆富味鄉盃「芝麻」廚藝競賽

菜名:                         份量:3人份         日期:102年12月07日
	材  料

	名稱
	數量
	名稱
	數量
	名稱
	數量

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	調味料

	名稱
	數量
	名稱
	數量
	名稱
	數量

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	做  法

	

	營養成份

	醣類：      克
	蛋白質：      克
	脂肪：      克
	總熱量：      卡

	創意理念(100字以內)

	

	成品圖片

	


拾陸、參賽切結書
2013年第五屆富味鄉盃「芝麻」廚藝競賽
作品權利轉讓同意書
參賽者同意事項:
1. 參賽者應尊重評審委員的專業評審決議，對評審結果不得有異議。

2. 所有參賽菜餚作品及相關資料恕不退件。

3. 所有作品均需於報名時提供電子檔案及書面資料和照片。

4. 參賽菜餚作品之著作權、智慧財產權、專利所有權之相關事宜，執行單位享有優先協議權。

5. 所有菜餚作品著作權歸富味鄉食品股份公司所有，執行單位有權重製及保有修改之權利。
6. 所有參選菜餚作品於初審結果之前，請勿參與其他公開場合之菜餚比賽活動，日後若經查明「立書人」等之作品確係一稿多投時，立書人等將喪失參賽與得獎資格，不得異議。

參賽選手(1) 簽名:___________   參賽選手(2)簽名:___________ 
日期:________________
※相關訊息將公布於國立高雄餐旅大學中餐廚藝系官網或富味鄉官網「富味鄉盃芝麻廚藝競賽」，以網站更新資訊為主。

※參賽選手之參賽作品所有權、著作財產權及其他智慧財產權全部歸富味鄉食品股份有限公司所有。
拾柒、位置圖

國立高雄餐旅大學位置圖
＊搭捷運
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＊自行開車
從高速公路：高速公路→88快速道路→由小港出口→鳳頂路→過埤路→高鳳路→營口路→博學路→松和路→本校(下88快速道路至本校約10分鐘) 

從火車站：由火車站中山路→宏平路→高松路→營口路→博學路→松和路(自行開車至本校約50分鐘)
[image: image2.png]B e B

S

Zles

|
«
xm G008
(EHE)

AR BRABRT - E0EHE
(=5}

BB MR: e8P L\ R A RER T S8R ARE -+ &M
(S2)











PAGE  
1

