  全國養生創意漢餅競賽
一、活動目的：
為加強現有中式麵食養生產品，促進多元發展，增加學生對於漢方中藥材的應用及研發，並激發其創意構想，培養學生餐飲相關技術能力。
二、活動單位︰
     主辦單位：經國管理暨健康學院餐旅管理系、教育部餐旅群科中心學校。
     協辦單位：益睿科技股份有限公司。
三、報名方式︰
  (一)報名連同收件截止日，為即日起至103年4月25日止，以郵戳為憑。

請填寫報名表一份及詳細填寫食譜內容表二份，每份食譜浮貼4X6照片4張(製作餡料、製作餅皮、包餡、成品對切及完整圖，每一產品4張)，以郵寄方式將書面資料寄至20301基隆市中山區復興路336號，經國學院-餐旅系收。報名表及活動相關事宜可於經國管理暨健康學院餐旅管理系網頁下載查詢(http://hotel.cku.edu.tw/front/bin/home.phtml)。
*聯絡人：潘小姐(02)2437-2093轉266、0937-819-707，傳真(02)2437-8499。
  (二)初審時間：103年5月2日，公布大專6組，高中職6組，共12組進入決賽，將以電話及e-mail個別通知。
  (三)決賽時間：103年6月7日(場地：經國管理暨健康學院 餐旅管理系，至德樓-烘培教室)
四、參賽對象︰
限定國內高中職組及大專組，餐旅相關科系在校生，每組2人。
五、評審委員：
初審及決賽均聘請專家學者擔任評審委員。
六、比賽規則：
(一)初賽相關規定:
1.初賽以酥油皮類及糕漿皮類產品各1種，加入中式養生食材：紅棗、黃耆、枸杞、芡實、黑棗、麥冬、茯苓、百合及玉竹(任選4種以上)入餡料。
自選種類-酥油皮類：蛋黃酥、綠豆凸、老婆餅(三選一)，12顆。
限定種類-糕漿皮類：鳳梨酥12顆-高中職組；龍鳳囍(大)餅2顆-大專組。
2.並將以上參賽作品拍成4X6照片4張黏貼於報名表上。
3.書寫作品之製作過程、養生藥材之搭配、口味呈現及創意由來。
(二)決賽相關規定:
1.入決賽隊伍參賽選手與初賽相同，不准更換，否則以棄權論。
2.入決賽之作品(包含自選種類及限定種類)需與初賽相同，不得更換，否則
不予計分；
決賽限定種類：廣式月餅6顆-高中職組；芝麻(肉)餅2顆-大專組。
加入中式養生食材：紅棗、黃耆、枸杞、芡實、黑棗、麥冬、茯苓、百合及玉竹(任選2種以上)入餡料。
3.各組比賽選手於比賽前30分鐘內報到，進行賽前準備及材料檢查。
4.超過該場比賽開始時間未到者，視同棄權。
5.(1)製作烹調時間3.5小時
  (2)展台佈置30分鐘(比賽之前完成)
6.材料、器皿等相關材料及展示佈置由選手自行準備。
7.材料可賽前秤量，進場後現場進行攪拌及分割。
8.比賽當日在必要情況下活動單位有權修改比賽相關規則，並由裁判長向參賽隊伍說明。
9.當日比賽選手若有任何疑問該場評審委員有絕對裁決權。
10.活動單位概不負責保管比賽隊伍所攜帶之器具與個人之財物。
11.活動單位有權保有比賽中所使用的烹飪方式及錄影、拍照權利。
七、比賽注意事項：
(一)參賽者須掌握養生藥材之結合，設計出兼具創意與美味兼具之點心。
(二)決賽當天須著標準工作服、帽與圍裙。 
(三)調味料及廚用器具以活動單位所提供為準，將與決賽入圍名單一併公告。
(四)特殊調味用品、廚房器具及設計擺盤所需器皿，請參賽者自行準備。
(五)比賽入圍者的作品，著作權歸活動單位所有。
八、評分標準：

口味50%-藥材與點心搭配、口感
技巧25%-材料處理、作法說明
創意15%-擺盤及整體外觀感覺
衛生10%-食材處理程序、廚檯整潔等
九、獎勵辦法： 
高中職組及大專組各取
第一名：每組獎金30,000元，獎狀乙紙。
第二名：每組獎金15,000元，獎狀乙紙。
第三名：每組獎金10,000元，獎狀乙紙。
優勝獎三名：每組獎金2,500元，獎狀乙紙。
十、比賽流程表：
09：00 ～ 09：30 -- 完成報到

09：30 ～ 10：00 --展台佈置（90×60cm之長方桌），及器具準備
10：00 ～ 10：30 --評審解說比賽規定，檢查食材
10：30 ～ 14：00 -- 比賽開始
14：00 ～ 15：00 -- 評審評分
15：00 ～ 15: 30 -- 評審講評及頒獎
競賽－報名表1
	學校名稱
	     
	學校/科系/年級
	       科(系)
年    班

	指導老師資料

	姓名
	
	電話
	
	E-mail
	

	參賽者
通訊地址
	     市(縣)         （村）區                        (街)路         巷
      弄       號之

	參賽者（1）
１吋照片黏貼處
	姓名
	出生年月日
	身份證字號
	手機
	E-mail

	
	
	  年  月  日
	
	
	

	參賽者（2）
１吋照片黏貼處
	姓名
	出生年月日
	身份證字號
	手機
	E-mail

	
	
	年  月  日
	
	
	

	參賽者（1）
身分證影本正、反面
浮貼處
	參賽者（2）
身分證影本正、反面
浮貼處

	參賽者（1）
學生證影本正、反面
浮貼處

	參賽者（2）
學生證影本正、反面
浮貼處


	備註
	本比賽繳交檢附文件資料如下：
  (一)報名表1、參賽者同意書各一份。
  (二)食譜表2一份，（自選種類、限定種類）共2份 。
※中獎金額超過NT$20,000元，需負擔10%中獎所得稅，將由獎金內扣除。
※決賽作品之版權歸活動單位所有。
參賽者簽名：（1）                    (2) 


競賽－食譜表(自選種類)2-1
創意產品名稱：                                      
	姓名
參賽者（1）
	
	姓名
參賽者（2）
	

	參賽組別
	□高中職組   □大專組

	自選種類
	□蛋黃酥(12顆)   □綠豆凸(12顆)   □老婆餅(12顆)

	搭配使用之藥材：
	製作方法

	
	

	數量/單位
	材料/調味料名稱
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	藥材結合之設計理念及口感呈現

	


成品照片浮貼處2-1-1
創意產品名稱：                      
	製作餡料

	

	製作餅皮

	


成品照片浮貼處2-1-2
創意產品名稱：                      
	包餡

	

	成品對切及完整圖(12顆，其中2顆對切剖面)

	


競賽－食譜表(限定種類)2-2
創意主題：                                      
	姓名
參賽者（1）
	
	姓名
參賽者（2）
	

	參賽組別
	□高中職組   □大專組

	限定種類
	□鳳梨酥(高中職組/12顆)     □龍鳳囍(大)餅(大專組/2顆)

	搭配使用之藥材：
	製作方法

	
	

	數量/單位
	材料/調味料名稱
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	藥材結合之設計理念及口感呈現

	


成品照片浮貼處2-2-1
創意主題：                      
	製作餡料

	

	製作餅皮

	


成品照片浮貼處2-2-2
創意主題：                      
	包餡

	

	成品對切及完整圖(鳳梨酥12顆，其中2顆對切剖面；龍鳳囍(大)餅，及其中一顆對切剖面)

	


參賽者同意書
1. 參賽者應尊重評審委員的專業評議，對評審結果不得有異議。
2. 報名需繳交之資料如不齊全，且未能於報名截止日前補交者，本活動單位得取消其報名資格。
3. 所有參賽作品及相關資料恕不退件。
4. 參賽作品之著作權、智慧財產權等相關事宜，活動單位有優先協議權。
5. 得獎作品著作權歸活動單位所有，活動單位有權重製及保有修改之權。
6. 所有參選作品於比賽有結果之前，請勿參與其他公開場合之活動，日後若經查明  立書人等之作品確係一稿多投時，立書人等將喪失參賽與得獎資格，不得異議。
7. 依中華民國稅法規定，中獎金額超過NT$20,000元，需負擔10%中獎所得稅，將由獎金內扣除。
同意人(1)簽名︰_________________     同意人(2)簽名︰_________________
中華民國        年          月          日
參賽作品所有權、著作財產權及其他智慧財產權全部歸屬活動辦單位所有，得獎人並同意活動辦單位為得獎作品之著作人，同意不行使其著作人格權，並同意活動辦單位得對其作品為一切運用，包括修改、展示、重製、分割或其他利用。
