103X餐106年班中餐實習補考內容及名單如列：

1.製作菜脯蛋菜餚，需依丙檢流程做法製作。

2.補考同學請於1月15日下午4:00至六樓實習教室報到，5:00開始進行補考，逾時未到者視同棄權補考，補考成績最高以60分計。
符合補考資格名單：

	序號
	學號
	班級
	序號
	學號
	班級
	序號
	學號
	班級

	1
	380024
	柴
	16
	380149
	醬
	31
	380321
	蔥

	2
	380253
	柴
	17
	380159
	醬
	32
	380385
	蔥

	3
	380302
	米
	18
	380318
	醬
	33
	380110
	薑

	4
	380356
	米
	19
	380380
	醬
	34
	380303
	薑

	5
	380449
	米
	20
	380418
	醬
	35
	380409
	薑

	6
	380397
	油
	21
	380177
	醋
	36
	380477
	薑

	7
	380429
	油
	22
	380344
	醋
	37
	380189
	糖

	8
	380004
	鹽
	23
	380027
	茶
	38
	380309
	糖

	9
	380013
	鹽
	24
	380138
	茶
	39
	380412
	糖

	10
	380094
	鹽
	25
	380233
	茶
	40
	380428
	糖

	11
	380095
	鹽
	26
	380256
	茶
	
	
	

	12
	380342
	鹽
	27
	380405
	茶
	
	
	

	13
	380363
	鹽
	28
	380483
	茶
	
	
	

	14
	380451
	鹽
	29
	380112
	蔥
	
	
	

	15
	380101
	醬
	30
	380119
	蔥
	
	
	


未符合補考資格名單：米班280292；油班380331、380432；鹽班380433；蓖班380057、

380484、蒜班280050
