103X餐106年班西餐實習補考內容及名單如列：

1.繳交10道食譜(本學期課程任選10道)及一篇心得。

2.補考同學請於1月16日下午5:00繳交至三樓實習教室，給曹周德師傅，逾時未繳交者視同棄權補考，補考成績最高以60分計。
符合補考資格名單：
	序號
	學號
	班級
	序號
	學號
	班級
	序號
	學號
	班級

	1
	380413
	柴
	19
	380363
	鹽
	37
	380303
	薑

	2
	280292
	米
	20
	380401
	鹽
	38
	380473
	薑

	3
	380055
	油
	21
	380318
	醬
	39
	380477
	薑

	4
	380093
	油
	22
	380411
	醬
	40
	380064
	蒜

	5
	380120
	油
	23
	380418
	醬
	41
	380128
	蒜

	6
	380212
	油
	24
	380084
	醋
	42
	380133
	蒜

	7
	380316
	油
	25
	380104
	醋
	43
	380324
	蒜

	8
	380341
	油
	26
	380215
	醋
	44
	380337
	蒜

	9
	380355
	油
	27
	380335
	醋
	45
	380410
	蒜

	10
	380429
	油
	28
	380085
	茶
	46
	380469
	蒜

	11
	380432
	油
	29
	380345
	茶
	47
	380486
	蒜

	12
	380004
	鹽
	30
	380141
	蔥
	48
	380410
	蒜

	13
	380049
	鹽
	31
	380217
	蔥
	49
	380426
	蒜

	14
	380068
	鹽
	32
	380257
	蔥
	50
	380129
	糖

	15
	380070
	鹽
	33
	380346
	蔥
	51
	380145
	糖

	16
	380122
	鹽
	34
	380393
	蔥
	52
	380447
	糖

	17
	380248
	鹽
	35
	380406
	蔥
	
	
	

	18
	380317
	鹽
	36
	380258
	薑
	
	
	


未符合補考資格名單：
	序號
	學號
	班級
	序號
	學號
	班級
	序號
	學號
	班級

	1
	380024
	柴
	16
	380159
	醬
	31
	380333
	薑

	2
	380089
	柴
	17
	380177
	醋
	32
	380409
	薑

	3
	380139
	柴
	18
	380344
	醋
	33
	380014
	蒜

	4
	380253
	柴
	19
	380027
	茶
	34
	380044
	蒜

	5
	380302
	米
	20
	380138
	茶
	35
	380349
	蒜

	6
	380356
	米
	21
	380233
	茶
	36
	380371
	蒜

	7
	380449
	米
	22
	380256
	茶
	37
	380426
	蒜

	8
	380331
	油
	23
	380483
	茶
	38
	280050
	蒜

	9
	380397
	油
	24
	380057
	蔥
	39
	380189
	糖

	10
	380013
	鹽
	25
	380112
	蔥
	40
	380220
	糖

	11
	380094
	鹽
	26
	380119
	蔥
	41
	380412
	糖

	12
	380433
	鹽
	27
	380321
	蔥
	42
	380428
	糖

	13
	380451
	鹽
	28
	380385
	蔥
	43
	380471
	糖

	14
	380101
	醬
	29
	380484
	蔥
	
	
	

	15
	380149
	醬
	30
	380110
	薑
	
	
	


